@Cbnde Trigo, Lda.

Duracao:
25 Horas

Horario:

Pés-Laboral

Contactos e
Informacgoes:
Telf:253610382
Telm:966796890

E-mail:
rh@condetrigo.pt

Inicio Previsto a
14 de Setembro!

Rua Fonte do Mundo, n.°56 4700-383 Braga
geral@condetrigo.pt www.condetrigo.pt

Area 541- Industrias Alimentares
Referéncial-Técnico de Controlo de Qualidade Alimentar

1708-Nocoes de HACCP (Hazard Analysis
Critical and Control

Objectivos:

Reconhecer a legislagéo
aplicada ao sector alimentar
e os principios do HACCP.

Destinatarios:

Adultos, empregados ou desempregados, com idade igual ou superior
a 18 anos, com habilitagdes entre o 9°ano e o 12° ano de escolaridade
que pretendam adquirir /actualizar competéncias com vista a uma rein-
sergao ou progregao no Mercado de Trabalho

Conteudo:

Conceitos gerais
Legislacao aplicada ao sector alimentar
Definicao do sistema HACCP

Direitos do Participante:

e Subsidio de refeicao no valor de 4,27€
e Seguro de Acidentes Pessoais

o Material Didactico de Apoio

o Certificado de Fomacao Profissional
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